
คุณวุฒิวิชาชีพ

  สาขาวิชาชีพการผลิตอาหารและเครื่องดื่ม สาขาการแปรรูปผักและผลไม้

อาชีพนักวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักและผลไม้อบแห้ง ระดับ 4

คุณลักษณะของผลการเรียนรู้ (Characteristics of Outcomes)

  บุคคลที่มีคุณลักษณะของผลการเรียนรูที่พึงประสงคในอาชีพนักวิจัยและ
พัฒนาผลิตภัณฑผักและผลไมในอบแหง ชัน้ 4 จะสามารถออกแบบ
โครงการวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑผักและผลไมอบแหงชนิดใหม และ
ออกแบบขัน้ตอนปรับปรุงผลิตภัณฑผักและผลไมอบแหงชนิดเดิมเพื่อให
ไดคุณสมบัติตามที่ตองการและกระบวนการผลิตมีประสิทธิภาพ รวมถึง
ออกแบบการพัฒนากระบวนการทําแหงผลิตภัณฑผักและผลไมอบแหง
และทดลองผลิตผลิตภัณฑผักและผลไมอบแหงในระดับหองปฏิบัติการ
โดยใชเครื่องมือจําเพาะทางวิทยาศาสตรในหองปฏิบัติการไดอยางถูกตอง
ปลอดภัย และประสานงานกับฝ ายผลิตเพื่อประสานงานกับฝ ายผลิตเพื่อ
ทดลองผลิตผลิตภัณฑผักและผลไมอบแหงในระดับตนแบบ โดยบุคคลนัน้
ตองสามารถสื่อสารภาษาไทยและภาษาอังกฤษไดดี มีทักษะความ
เชี่ยวชาญทางเทคนิคในการปฏิบัติงานวิจัยทางผลิตภัณฑอาหารที่หลาก
หลาย มีทักษะความคิดที่เป็นระบบตามเหตุผลทางวิทยาศาสตร มีความรู
ในเชิงทฤษฎีหรือหลักการสําคัญในงานอาชีพเพื่อปรับปรุงคุณภาพงานใหดี
ขึ้น ตัดสินใจงานในหน าที่ไดดวยตนเอง และมีจริยธรรมในการประกอบอา
ชีพ

การเลื่อนระดับคุณวุฒิวิชาชีพ (Qualification Pathways)

  1. ผู้ที่จะผ่านการประเมินและได้รับการรับรองคุณวุฒิวิชาชีพ

อาชีพอาชีพนักวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักและผลไม้อบแห้ง ชั้น 4

จะต้องผ่านเกณฑ์การประเมินตามหน่วยสมรรถนะอาชีพ ชั้น 4 ทั้ง 2 หน่วย

2. ผู้ที่สามารถขอเข้ารับการประเมินคุณวุฒิวิชาชีพ อาชีพนักวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักและผลไม้อบแห้ง ชั้น 4

2.1 เป็นผู้ที่มีประสบการณ์ทำงานในตำแหน่งนักวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักและผลไม้อบแห้ง ไม่ต่ำกว่า 3 ปี

โดยมีเอกสารรับรองจากสถานประกอบการหรือหน่วยงานต้นสังกัด หรือ

2.2 เป็นผู้ที่จบการศึกษาระดับปริญญาตรี ด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารหรือสาขาที่เกี่ยวข้อง

และมีประสบการณ์ทำงานด้านการวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักและผลไม้อบแห้งไม่ต่ำกว่า 6 เดือน

โดยมีเอกสารรับรองจากสถานประกอบการหรือหน่วยงานต้นสังกัด

   กลุ่มบุคคลในอาชีพ (Target Group)

  ผูที่ทํางานในกลุมอุตสาหกรรมผลิตอาหารและเครื่องดื่ม สาขาการแปรรูป
ผักผลไม ซึ่งมีหน าที่วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑใหม หรือกระบวนการผลิต
ใหม หรือปรับปรุงผลิตภัณฑและกระบวนการผลิตเดิมใหเกิดผลิตภัณฑ
ใหมหรือเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิต
        

หมายเหตุ



  N/A

หน่วยสมรรถนะ (หน่วยสมรรถนะทั้งหมดของคุณวุฒิวิชาชีพนี้)

  04201 FPC-VFD-4-049ZB ออกแบบพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักและผลไม้อบแห้ง

  04202 FPC-VFD-4-050ZB ดำเนินการทดลองผลิตผลิตภัณฑ์ผักและผลไม้อบแห้ง

องค์กรรับรอง ที่สามารถเข้ารับการประเมินสมรรถนะบุคคล


