
คุณวุฒิวิชาชีพ

  สาขาวิชาชีพการผลิตอาหารและเครื่องดื่ม สาขาการแปรรูปสัตว์น้ำ อาชีพนักวิจัยและพัฒนา ชั้น 4

คุณลักษณะของผลการเรียนรู้ (Characteristics of Outcomes)

  มีความรู ทักษะทางเทคนิค และทักษะความคิด ในการออกแบบ พัฒนา
และทดสอบผลิตภัณฑ รวมถึงกระบวนการผลิต  และออกแบบอุปกรณ
เครื่องมือ และสิ่งอํานวยความสะดวกในกระบวนการผลิต  สามารถหาขอ
สรุปและตัดสินใจไดดวยตนเอง  มีทักษะในการวางแผน การพัฒนาระบบ
การทํางานและประเมินผลการปฏิบัติงาน รวมถึงการสื่อสารขอมูล
ผลิตภัณฑและกระบวนการตอผูที่เกี่ยวของและลูกคาไดอยางมีประสิทธิ
ภาพ

การเลื่อนระดับคุณวุฒิวิชาชีพ (Qualification Pathways)

  ผูที่เขาสูการประเมินคุณวุฒิวิชาชีพ นักวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ ชัน้ 4
สาขาแปรรูปสัตวน้ํา จะตอง
-          เป็นผูสําเร็จการศึกษาอยางน อยระดับปริญญาตรี ในสาขาพัฒนาผลิต
ภัณฑ วิทยาศาสตรการอาหาร สาขาที่เกี่ยวของ หรือ
-          เป็นผูสําเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรี ดานวิทยาศาสตรในสาขาอื่นๆ มี
ประสบการณในการทํางานดานการวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ อยางน อย 3
ปี รวมถึงมีความรูดานกฎหมายอาหาร กฎหมายที่เกี่ยวของและความรู
ดาน GMP/HACCP/Food Safety System หรือ
เป็นผูสําเร็จการศึกษาระดับอนุปริญญา/ประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง
(ปวส.) ในสาขาที่เกี่ยวของกับการแปรรูปสัตวนํ้า อุตสาหกรรมสัตวนํ้า
อุตสาหกรรมอาหาร สาขาที่เกี่ยวของ มีประสบการณในการทํางานดานการ
วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ อยางนอย 4 ปี รวมถึงมีความรูดานกฎหมายอา
หาร กฎหมายที่เกี่ยวของและความรูดาน GMP/HACCP/Food Safety System

   กลุ่มบุคคลในอาชีพ (Target Group)

  N/A

        

หมายเหตุ

  N/A

หน่วยสมรรถนะ (หน่วยสมรรถนะทั้งหมดของคุณวุฒิวิชาชีพนี้)

  30104 FPC-AQP-4-041ZA สื่อสารข้อมูลผลิตภัณฑ์และกระบวนการผลิตสัตว์น้ำ

และผลิตภัณฑ์สัตว์น้ำสด แช่เย็น หรือแช่แข็ง

  30103 FPC-AQP-4-041ZA ออกแบบ อุปกรณ์ เครื่องมือ

และสิ่งอำนวยความสะดวกในกระบวนการผลิตสัตว์น้ำ

และผลิตภัณฑ์สัตว์น้ำสด แช่เย็นหรือแช่แข็ง



  30102 FPC-AQP-4-041ZA ทดสอบผลิตภัณฑ์และกระบวนการผลิต ในการผลิตสัตว์น้ำ

และผลิตภัณฑ์สัตว์น้ำสด แช่เย็น หรือแช่แข็ง

  30101 FPC-AQP-4-041ZA ออกแบบและพัฒนาผลิตภัณฑ์ในการผลิตสัตว์น้ำ

และผลิตภัณฑ์สัตว์น้ำสด แช่เย็นหรือแช่แข็ง

องค์กรรับรอง ที่สามารถเข้ารับการประเมินสมรรถนะบุคคล


